
Sortenliste „Streuobst für alle“   ILE NM-Arge 10       Aufruf Juni 2026 

Sorte 
(nach Genussreife) 

Pflückreife Genussreife 
Frucht 

(Größe, Aussehen und Geschmack) 
Verwendung Boden/Besonderheiten/Hinweise 

Äpfel  

Piros Juli-Aug. ab Ernte 
mittel bis groß, flächig rot geflammt, 

sehr saftig, hocharomatisch 
Tafel, Küche 

• Blüten frostgefährdet 

• windfest 

Jakob Fischer Aug.-Sept. ab Ernte 
groß, leuchtend rot-weiß, saftig, süß, 

duftend aromatisch, Fruchtfleisch weiß 
und etwas mürbe 

Tafel, Most 

• großkronig 

• empfindlich bei Spätfrösten 

• robust gegenüber Krankheit z.B. Feuerbrand 

• leichte Böden (Sand, Geröll)  

Gravensteiner Aug. ab Ernte 
mittel bis groß, kantig, gelb, 

rotgestreift, saftig, typischer Duft, 
süßsauer-aromatisch 

Tafel, Küche, Most 
• nur bei bodenfrischem Standort Spitzensorte 

• mittlere Böden (sandiger Lehm-lehmiger Sand) 

Grahams 
Jubiläumsapfel  

Sept. Sept.-Okt. groß, gelb, saftig, süßsäuerlich Frischverzehr, Backen 

• Fruchtfall 

• Frost- und schorfresistent 

• guter Pollenspender 

• leichte Böden (Sand, Geröll) 

Dülmener 
Rosenapfel 

Anfang 
Sept. 

Sept.-Dez. 
mittel bis groß, kantig, fettig, gelb, rot 
gestreift, saftig, süßsauer, gewürzt 

Frischverzehr, 
Verarbeitung 

• etwas Stippe 

• widerstandsfähig 

• guter Pollenspender 

• mittlere Böden (sandiger Lehm-lehmiger Sand) 

Graue Französische 
Renette 

Sept. Okt.-Jan. 
mittel, rot, stark berostet, würzig 

süßsauer 
Tafel, alle 

Verarbeitungen 

• welkt bei früher Ernte 

• schwachwüchsig 

• mittlere Böden (sandiger Lehm-lehmiger Sand) 

Zabergäu-Renette Ende Sept. Nov.-März 
mittel, rund, völlig berostet, knackig, 

süßsäuerlich-nussig, aromatisch 
Tafel, Küche, Most • Stippe, gute Böden erfordernd 

Roter Boskoop Okt. Nov.-April 
groß, unregelmäßig, rot, berostet, 

säuerlich-aromatisch 
Tafel, Küche 

• Schorf, Stippe, Welken 

• mittlere Böden (sandiger Lehm-lehmiger Sand) 

Klarapfel Mitte Juli ab Ernte 

klein bis mittelgroße, einfarbig 
gelbliche, sehr druckempfindliche 

Frucht; Schale weich, leicht wachsig, 
duftend; Geschmack feinsäuerlich, 

saftig, sehr leichtes Aroma 

Apfelmus, 
Frischverzehr, Backen 

• stark empfindlich gegenüber Feuerbrand 

• insgesamt höhere Anfälligkeit ggü. Krankheiten 

• guter Pollenspender 

• mittlere Böden (sandiger Lehm-lehmiger Sand) 

Rubinola Aug.-Sept. Aug./Sept.-Dez. 

mittelgroße Früchte mit fein-
säuerlichem, guten Geschmack, 
weniger saftig; Schale glatt und 

geschmeidig, auf dem Lager fettig 

Tafel, Most 
• in geringem Maße anfällig für Schorf, 

Feuerbrand, Mehltau 

• eher für warme Lagen geeignet 

Resi Sept. Okt.-Jan. 
mittel, gelb mit roter Backe, hell 

gepunktet, festfleischig, saftig, süß-
aromatisch 

Tafel, Küche 
• schwachwüchsig 

• stabil gegen Schorf, Feuerbrand, Spinnmilbe 

Berner Rosenapfel  Sept. Okt.-März 
mittel, dunkelrot, mit Hauch, typisches 

Parfüm 
Most, Tafel, 

Weihnachtssorte 
• anfällig für Krebs, Schorf 

• in Höhenlagen spät ernten 

Berlepsch Ende Sept. Okt.-Feb. 
mittel, gelb bis rot, etwas rau, süß-

säuerlich, gewürzt 
Tafel, alle 

Verwendungsarten 
• anfällig für Krebs 

• viel Vitamin C 
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Sorte 
(nach Genussreife) 

Pflückreife Genussreife 
Frucht 

(Größe, Aussehen und Geschmack) 
Verwendung Boden/Besonderheiten/Hinweise 

Birnen  

Frühe von Trevoux 
Mitte Aug.-

Sept. 
Sept. 

groß, gelb, sonnenseits rot gestreift, 
süßes, schmelzendes Fleisch 

Tafel, Verarbeitung 
• Schorf, Feuerbrand 

• nicht zu rasch teigig 

Konferenz 
Mitte Sept.- 
Anfang Okt. 

Okt.-Nov. 
mittelgroß, lange Frucht; saftig, süß, 

angenehm würzig 
Tafel, Verarbeitung 

• für ausreichend feuchte Lagen 

• anfällig für Feuerbrand 

• wenig anfällig für Schorf 

Köstliche von 
Charneux 

Mitte Sept.- 
Anfang Okt. 

Okt.-Ende Nov. 
mittelgroß bis groß, schmelzendes, 

saftiges Fruchtfleisch; 
wohlschmeckend 

Tafel, Einmachen, 
Dörren, Mosten 

• örtlich anfällig für Schorf 

• schwere Böden 

Madame Verté 
Mitte-Ende 

Okt. 
Ende Nov.- Mitte 

Jan. 

klein bis mittelgroß, flächig braun 
berostet, sehr süß und 

wohlschmeckend 
Tafel, Wirtschaft • robust, auch für Spalier 

Gute Graue Aug. 
Aug.-Sept. 
(2 Wochen) 

klein, völlig zimtfarben berostet, 
feinfleischig, saftig, schmelzend, 

gewürzt 

Tafel, Dörren, 
Verarbeitung (bräunt 

leicht) 

• alternanz, kurze Haltbarkeit 

• sehr frosthart 

Gellerts Butterbirne Mitte Sept. Sept.-Okt. 
groß, stark braun berostet, Fleisch 

schmelzend, aromatisch, sehr saftig 
Tafel, Verwertung, 

vielseitig 

• etwas empfindlich gegen Feuerbrand 

• Fruchtfall, Frucht wenig druckempfindlich 

• Qualität kaum witterungsabhängig 

Mollebusch Sept. Sept.-Nov. 
mittelgroß, unregelmäßig, stark 

punktiert, aromatisch 

Tafel (warme Lagen), 
sonst Most, 

Verarbeitung 

• wenig schorfanfällig, sehr alt werdend 

• guter Pollenspender 

• sehr frostwiderstandsfähig 

 

Sorte 
(nach Genussreife) 

Pflückreife Genussreife 
Frucht 

(Größe, Aussehen und Geschmack) 
Verwendung Besonderheiten 

Süßkirschen  

Kassins Frühe 
Herzkirsche 

Mai ab Ernte 

dunkelbraunrote Herzkirsche mit 
färbendem Saft, Vollreif fast schwarz; 

Fruchtfleisch weich, saftig; 
Geschmack angenehm süßsäuerlich 

Frischverzehr 

• Früchte anfällig für Platzen und Faulen 

• blüht sehr früh, für frühblühende Kirschsorten 
ein guter Pollenspender 

• hohe Anpassungsfähigkeit an verschiedene 
Standortbedingungen 

Burlat 
 

Mai 
ab Ernte 

rote bis dunkelbraunrote Herzkirsche 
mit färbendem Saft, Fruchtfleisch 
relativ fest; Geschmack süß, leicht 

aromatisch 

Frischverzehr, 
Konserve 

• mittlere Anfälligkeit für Platzen und Faulen bei 
Nässe 

• blüht früh, guter Pollenspender für 
frühblühende Sorten 

• bevorzugt warme Lagen 

• sehr robust gegenüber Krankheiten 
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Sorte 
(nach Genussreife) 

Pflückreife Genussreife 
Frucht 

(Größe, Aussehen und Geschmack) 
Verwendung Boden/Besonderheiten/Hinweise 

Zwetschgen und Pflaumen 

Mirabelle de Nancy 
ab Anfang 

Sept. 
ab Ernte 

kleine, bei Vollreife, goldgelbe 
Früchte, Fruchtfleisch mittelfest, 
goldgelb, mäßig saftig und nicht 

mehlig werdend, süß und würzig, gut 
steinlösend 

Einmachen, 
Marmelade, Brand 

• gilt als scharkaresistent 

• sehr ertragreich aber alternierend 

• sehr guter Pollenspender 

• nur in geschützten Lagen 

Oullins Reneklode  Aug. ab Ernte 
gelbe Reneklode, saftig, leicht würzig, 

süß, kaum transportfähig 
Frischverzehr, Kompott 

• stark wüchsig 

• selbstfruchtbar 

Stanley 
Ende Aug.- 

Sept. 
ab Ernte 

mittelgroße, dunkelblaue Früchte mit 
starkem Duft, auffällige Bauchnaht 

Frischverzehr, 
Konserve, Mus, Brand 

• für warme Lagen geeignet 

• selbstfruchtbar 

• hervorragender Pollenspender 

• gilt als scharkatolerant 

Hauszwetschge 
Anfang 

Sept.-Mitte 
Okt. 

ab Ernte 

klein bis mittelgroße, blaurot bis 
schwarze Frucht, Fruchtfleisch 

gelbgrün bis goldgelb und fest, gut 
steinlösend, ausgeprägtes 

Zwetschgenaroma, gut haltbar und 
transportfähig 

Kochen, Backen, 
Dörren, Brand 

• hohe Anpassungsfähigkeit an Boden und 
Klima, aber mag keine kühle und regnerische 
Witterung vor und während der Blüte 

• Ertrag hoch, aber nicht immer regelmäßig 

• sehr anfällig gegenüber Scharkakrankheit 

Bühler 
Frühzwetschge 

Ende Juli-
Aug. 

 

ab Ernte 

klein bis mittelgroß; braunviolett bis 
dunkelblau; Haut zäh, hart, abziehbar; 
Fruchtfleisch schwach gelb, saftig, voll 

steinlösend, süß-säuerlicher 
Geschmack 

Frischverzehr, Brand 

• guter Pollenspender 

• Selbstfruchtbar 

• für warme, trockene Lagen 

• wenig anfällig für Krankheiten 

Walnüsse 

Geisenheim 26, 
Geisenheimer Nuss 

Sept.-Okt. ab Ernte 
vollkernige Nuss mit sehr gutem 

Geschmack 
Frischverzehr, Backen, 

etc. 

• kleinkronig 

• reich tragend 

• treibt spät aus 

Weinsberg 1 Sept.-Okt. ab Ernte 
große, braune Nuss mit süßlichem 

Aroma 
Frischverzehr, Backen, 

etc. 
• wenig spätfrostgefährdet 

 


