Sorte

Frucht

(nach Genussreife) Pfliickreife Genussreife (GréRe, Aussehen und Geschmack) Verwendung Boden/Besonderheiten/Hinweise
Apfel
Piros Juli-Au ab Ernte mittel bis grof3, flachig rot geflammit, Tafel. Kiiche e Bliten frostgefahrdet
9- sehr saftig, hocharomatisch ’ e windfest
groB3, leuchtend rot-weil, saftig, suR, : g:r?ggi(r:zrl]ilc?h bei Spatfrésten
Jakob Fischer Aug.-Sept. ab Ernte duftend aromatisch, Fruchtfleisch weif Tafel, Most P ol op :
und etwas miirbe e robust gegenuber Krankheit z.B. Feuerbrand
o leichte Boden (Sand, Gerdll)
mittel bis grof, kantig, gelb, ; . .
Gravensteiner Aug. ab Ernte rotgestreift, saftig, typischer Duft, Tafel, Kiiche, Most * hur bei bo.f:lenfnscher.n Standort Splt;ensoﬂe
stiRsauer-aromatisch o mittlere Boden (sandiger Lehm-lehmiger Sand)
o Fruchtfall
Grahams C : e Frost- und schorfresistent
Jubilumsapfel Sept. Sept.-Okt. groB, gelb, saftig, stiRsauerlich Frischverzehr, Backen « guter Pollenspender
e |eichte Boden (Sand, Geroéll)
e etwas Stippe
Dilmener Anfang Sept -Dez mittel bis grof3, kantig, fettig, gelb, rot Frischverzehr, e widerstandsfahig
Rosenapfel Sept. Pt ’ gestreift, saftig, stiRsauer, gewurzt Verarbeitung e guter Pollenspender
o mittlere Boden (sandiger Lehm-lehmiger Sand)
Graue Franzosische Sept Okt.-Jan mittel, rot, stark berostet, wirzig Tafel, alle : :/:rilxab;:\:,r[;j:ﬁsrigmte
Renette suftsauer Verarbeitungen e mittlere Boden (sandiger Lehm-lehmiger Sand)
N N mittel, rund, vollig berostet, knackig, . . .
Zabergau-Renette Ende Sept. Nov.-Marz siisauerlich-nussig, aromatisch Tafel, Kiche, Most e Stippe, gute Bdden erfordernd
A grof}, unregelmafig, rot, berostet, . e Schorf, Stippe, Welken
Roter Boskoop Okt. Nov.-April sauerlich-aromatisch Tafel, Kiche o mittlere Béden (sandiger Lehm-lehmiger Sand)
klein bis mittelgrof3e, einfarbig R A -
. o stark empfindlich gegenlber Feuerbrand
. : gerI!che, sehr d_ruckempﬁndlmhg Apfelmus, e insgesamt hohere Anfalligkeit ggu. Krankheiten
Klarapfel Mitte Juli ab Ernte Frucht; Schale weich, leicht wachsig, ;
] o . Frischverzehr, Backen | e guter Pollenspender
duftend; Geschmack feinsauerlich, : N , ,
saftig, sehr leichtes Aroma o mittlere Boden (sandiger Lehm-lehmiger Sand)
sér:'et:ﬁé%fge FerCnhtgergghfrilgék ¢ in geringem MaRe anfallig fur Schorf,
Rubinola Aug.-Sept. | Aug./Sept.-Dez. : ’ g. ’ Tafel, Most Feuerbrand, Mehltau
weniger saftig; Schale glatt und her fi L ianet
geschmeidig, auf dem Lager fettig * eneriurwarme Lagen geeigne
mittel, gelb mit roter Backe, hell « schwachwiichsig
Resi Sept. Okt.-Jan. gepunktet, fzs;glrisggé%, saftig, sufl3- Tafel, Kiiche « stabil gegen Schorf, Feuerbrand, Spinnmilbe
M mittel, dunkelrot, mit Hauch, typisches Most, Tafel, o anfallig fur Krebs, Schorf
Berner Rosenapfel Sept. Okt.-Marz Parfim Weihnachtssorte e in Héhenlagen spéat ernten
mittel, gelb bis rot, etwas rau, sif3- Tafel, alle o anfallig fur Krebs
Berlepsch Ende Sept. Okt.-Feb. sauerlich, gewdirzt Verwendungsarten e viel Vitamin C
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Sorte

Frucht

(nach Genussreife) Pfliickreife Genussreife (GréRe, Aussehen und Geschmack) Verwendung Boden/Besonderheiten/Hinweise
Birnen
Friihe von Trevoux Mitte Aug.- Sept. groB_,. gelb, sonnenseits rot ggstrelft, Tafel, Verarbeitung . Slchorf, Feuerbrqnq
Sept. sURes, schmelzendes Fleisch e nicht zu rasch teigig
. . L. fur ausreichend feuchte Lagen
Mitte Sept.- ) mittelgrof3, lange Frucht; saftig, suR, . e oo
Konferenz Anfang OKt. Okt.-Nov. angenehm wiirzig Tafel, Verarbeitung anfallllg fUI.’. Eeu?rbrand
e wenig anfallig fir Schorf
. s . mittelgrof’ bis grof3, schmelzendes, . . .
Kdéstliche von Mitte Sept.- . Lo Tafel, Einmachen, e Ortlich anfallig fur Schorf
Charneux Anfana Okt Okt.-Ende Nov. saftiges Fruchtfleisch; Dérren. Mosten h B&d
g DKt wohlschmeckend ’ * schwere Boden
. . klein bis mittelgrof3, flachig braun
Madame Verté Mlttg—klinde Ende Elgx.- Mitte berostet, sehr sif} und Tafel, Wirtschaft ¢ robust, auch fur Spalier
' ) wohlschmeckend
klein, vollig zimtfarben berostet, Tafel, Dorren, . .
Gute Graue Aug. éﬁ;gﬁgr:') feinfleischig, saftig, schmelzend, Verarbeitung (braunt altﬁrr}anzt,hkutrze Haltbarkeit
gewiirzt leicht) * senrirosthar
. e etwas empfindlich gegen Feuerbrand
Gellerts Butterbirne Mitte Sept. Sept.-Okt. groR, stark braun bgrostet, Flelsch Tafel, _VerV\_/grtung, ¢ Fruchtfall, Frucht wenig druckempfindlich
schmelzend, aromatisch, sehr saftig vielseitig e . .
e Qualitat kaum witterungsabhangig
mittelarof. unreaelmaRia. stark Tafel (warme Lagen), | e wenig schorfanféllig, sehr alt werdend
Mollebusch Sept. Sept.-Nov. gunk”[iert agromatisgﬁ sonst Most, e guter Pollenspender
P ’ Verarbeitung e sehr frostwiderstandsfahig
Sorte . . . Frucht .
(nach Genussreife) Pfliickreife Genussreife (GréRe, Aussehen und Geschmack) Verwendung Besonderheiten
SuRkirschen
dunkelbraunrote Herzkirsche mit e Fruchte anfallig fur Platzen und Faulen
Kassins Frihe Mai ab Ernte farbendem Saft, Vollreif fast schwarz; Frischverzehr * b!Uht stehrPfrll.:h, fur eréthuhende Kirschsorten
Herzkirsche Fruchtfleisch weich, saftig; ein guter Foflenspender: .
Geschmack angenehm stiRsauerlich e hohe Anpassungsfahigkeit an verschiedene
Standortbedingungen
¢ mittlere Anfalligkeit fur Platzen und Faulen bei
Néasse
rote bis dunkelbraunrote Herzkirsche e blUht friih, guter Pollenspender fur
Burlat ab Ernte mit farbendem Saft, Fruchtfleisch Frischverzehr, frihblihende Sorten
Mai relativ fest; Geschmack sif, leicht Konserve bevorzugt warme Lagen

aromatisch

sehr robust gegeniber Krankheiten
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Sorte - . . Frucht . . .
(nach Genussreife) Pfliickreife Genussreife (GréRe, Aussehen und Geschmack) Verwendung Boden/Besonderheiten/Hinweise
Zwetschgen und Pflaumen
kleine, bei Vollreife, goldgelbe . .
Fruchte, Fruchtfleisch mittelfest, . * gitals scharlfare3|stent .
. ab Anfang i . . Einmachen, e sehr ertragreich aber alternierend
Mirabelle de Nancy ab Ernte goldgelb, maRig saftig und nicht
Sept. mehlig werdend, s} und wirzig, gut Marmelade, Brand * sehr guter Pollenspender
steinlbsend ’ e nurin geschitzten Lagen
. gelbe Reneklode, saftig, leicht wirzig, : o stark wichsig
Oullins Reneklode Aug. ab Ernte s, kaum transportfahig Frischverzehr, Kompott e selbstfruchtbar
o fir warme Lagen geeignet
Stanle Ende Aug.- ab Ernte mittelgrof3e, dunkelblaue Frichte mit Frischverzehr, ¢ selbstfruchtbar
y Sept. starkem Duft, auffallige Bauchnaht Konserve, Mus, Brand | e hervorragender Pollenspender
e gilt als scharkatolerant
+hons Anpasungaiigiet an Boden g
Anfang S ’ ima, aber mag keine kihle und regnerische
M gelbgrin bis goldgelb und fest, gut Kochen, Backen, : . n
Hauszwetschge Sepélette ab Ernte steinlésend, ausgepragtes Dérren, Brand Witterung vor und vyahr(_and der Bllte N
t. Zwetschgenaroma, gut haltbar und e Ertrag hoch, aber nicht immer regelmaRig
transpor’tf'éhig ¢ sehr anfallig gegenuber Scharkakrankheit
klein bis mittelgrof3; braunviolett bis
Biihler Ende Juli- dunkelblau; Haut z&h, hart, abziehbar; : gl;tlzgtlir(l).lllehr’:;g?nder
N Aug. ab Ernte Fruchtfleisch schwach gelb, saftig, voll | Frischverzehr, Brand 8
Frihzwetschge 9 fi trock L
9 steinlésend, sif3-sduerlicher * lurwarme, trockene Lagen
Geschmack e wenig anfallig fur Krankheiten
Walnusse
: . . . . kleinkronig
Geisenheim 26, vollkernige Nuss mit sehr gutem Frischverzehr, Backen, ° .
Geisenheimer Nuss Sept.-Okt. ab Ernte Geschmack etc. * re'f:h tragend
o treibt spat aus
Weinsberg 1 Sept.-Okt. ab Ernte groRe, brauneAl;l(L)Jrsr]samlt suflichem Frlschverzeetzr, Backen, ¢ wenig spatfrostgefahrdet
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